
バインミー限定各 30本
11:00～売り切れまで

「ベトナム屋台食堂Mãimãi」と
WEのシェア工房「パン・菓子工房ウィ」

1 日限りの パンカフェOPEN!

東京・江古田
バインミーと屋台料理が
人気のベトナム料理店
Mãimãi, ECODA HẺM
バインミーレシピの
著書も多数！ 豚肉の甘辛焼きのバインミー

鯖トマトソースのバインミー

こだわり
食材
使用

南三陸の放牧豚牧場「ぽるせりーの」の
オーガニック豚使用！

南三陸の魚屋さんから直送
国産の新鮮秋鯖を使用！

東京・
入谷の

古民家
にて

粉の甘さが光る
国産小麦・天然酵母の
フランスパンは、
ウィの人気商品！

活動展 1階カフェコーナーでの催し

11:00~16:00

 17:00
ー

 20:30

交流会
同日開催　サルベージ・パーティーで

Salvage Party フードロスをなく
そう！

info@womenseye.net

賞味期限が切れて間もないもの、長い間棚を占領しているものなど、
持て余している食材を持ち寄りましょう（新たに購入する必要はあり
ません）。料理スタッフとその場のみんなで工夫して、楽しく美味しく
いただきます。
飲み物はこちらで準備します。代表石本めぐみのミニトークもあり。
参加費：1000 円程度のご寄付をお願いしております

参加お申し込みは まで

パン菓子工房 oui （ウィ）は 2017 年 2月、WEが南三陸町にオープンしたシェア（共同）工房です。
チャレンジをしたい人が、利用者として登録したうえ時間決めで利用できる工房として運営しています。
金曜日は、WEスタッフのパン職人が地産地消と体に良い素材にこだわった天然酵母パンを焼いています。


